
 

Degustation 

„Neue deutsche Küche“ 
 

 

„Erntedank“ 

Kürbis/ grüne Tomate/ Hafer 

 

„Würzig“ 
 

Blumenkohl/ Curry/ Dattel 
 
 

„Eintopf Aue-Tokio 2.0“ 

Spanferkel/ Pilze/ Miso 

 

„Herbst“ 

Flanksteak/ Süßkartoffel/ Chicorée 

 

„Wald“ 

Reh/ Birne/ Topinambur/ Berberitze 
 

 

Ore Mountain Cuisine - Haamit Dish 
Erzgebirgischer Vacherin/ Trüffel/ Quitte 

 

 

„Alles Banane“ 
Schokolade/ Banane/ Erdnuss 

 

Auf Anfrage kochen wir für Sie auch vegetarisch. 

     

        5- Gang Menü   165,00 € 

        6- Gang Menü   175,00 € 

      7– Gang Menü   190,00 € 

 

 

 

     

 

           



 

 

2020 Nieder-Hilbersheimer  Steinacker Riesling Großes Gewächs 

Knewitz/Rheinhessen 

 

2018 Siebeldinger Ganz Horn Riesling Großes Gewächs  

Ökonomierat Rebholz/ Pfalz 

 

2023 Drei Dörfer Chardonnay trocken 

Franz Keller/Baden 

 

2021 Terra de Cuques Negre   

Terroir al Limit/Spanien 

 

   2021 Savigny-lès-Beaune "Aux Fourches"    

Domaine Guilbert Gillet/ Burgund 

 

  2017 Welschriesling No9 Trockenbeerenauslese    

Kracher/Österreich 

  

2010 Goldtröpfchen Riesling Goldkapsel Auslese  

Nik Weis St. Urbanshof/Mosel 

 

 

Weinbegleitung für 5 Gänge 82 € 

Weinbegleitung für 6 Gänge 89 € 

Weinbegleitung für 7 Gänge 99 € 

Jede Weinbegleitung beinhaltet 0,1 l des jeweiligen Weines 

 

 

 

Weindegustation 


