
Speisekarte 
 

Vorspeise 
 

Salatvariation von Rucola/ Tomate/ Feta     15,50 € 
WahlweiseÊmitÊPutenstreifenÊzuzüglich       ÊÊÊÊ7,00ÊÊ€  

 

Vitello tonnato            18,00 € 
Rucola/ÊParmesan/ÊOlive 

 

Senf-Ei mal anders          16,50 € 
Kartoffel/ÊeingelegteÊGurke/ÊSenfsauce 
 

Tatar vom Pommerschen Ochsen       18,00 € 
Spargelsalat/ÊGartenkräuter/ÊHonig-Senf-Creme 
 

Suppen 

Geeistes Gurkensüppchen (vegetarisch)      9,50 € 
Gurke/ÊKräuteröl/ÊWasabi 
 

Spargelcremesüppchen          9,50 € 
mitÊBärlauchÊundÊCroûtons 
 

Erbsencremesüppchen         12,50 € 
mitÊgebratenemÊSteinbuttfilet 

 

Unsere Weinempfehlung 2021 Riesling Vierkäsehoch Edition Blauer Engel trocken 

St. Antony/Rheinhessen 0,1l /4,00 € /0,75l / 24,00 € 

 

AlleÊPreiseÊsindÊinklusiveÊderÊgesetzlichenÊMehrwertsteuer. 

BeiÊBeilagenänderungÊ2,00Ê€ÊAufwandpauschale. 



Vegetarische Gerichte 
 

Vegi-Spezial              18,50 € 
GratinierterÊSpargel/ÊTomate/ÊBärlauch/ÊParmesan 
          

Spinat-Knödel                                                                                     18,50 € 
Kräutersaitlinge/ÊParmesanveloute 
 

Hauptgerichte 
 

Fleisch 
 

Geschmorte Lammkeule          31,50 € 
Spargelragout/ÊÊTomatenkompott/ÊBärlauch-Gnocchi 
 

Maishähnchen mit Knusperkruste        31,50 € 
Karotte/ÊErdnuss/ÊKoriander-Reis 
 

Fisch 

 

Auf der Haut gebratenes Lachsfilet                31,50 € 
Rieslingsauce/ÊBlattspinat/ÊBandnudeln 
 

Pochiertes Kabeljaufilet           31,50 € 
SauceÊChoron/ÊgrünerÊSpargel/ÊTomaten-Estragon-CousÊCousÊ 

 

Unsere Weinempfehlung  2020 Cantaloro IGT  

Avignonesi/Toscana/ Italien 0,1 l 4,00 € / 0,75 l / 24,00 € 

 

JedenÊDonnerstagÊistÊHaxentag 

SchweinshaxeÊausÊdemÊRohrÊmitÊSauerkrautÊundÊKnödelÊ 

dazuÊgibtÊesÊeinÊfrischÊgezapftesÊLottersÊBierÊÊ19,50Ê€  

BeiÊBeilagenänderungÊ2,00Ê€ÊAufwandpauschale. 



 

Schlemmermenü 
 

Wallerfilet 

ZitronenveloutéÊ&ÊGrünenÊSpargel 

 á la Carte 15,00 € 

UnsereÊWeinempfehlungÊ2022ÊWeisserÊBurgunderÊtrockenÊ0,1Êl/Ê5,00Ê€ 

ÖkonomieratÊRebholz/Pfalz 

 

RosaÊgebratenerÊHirschkalbsrücken 

Cassisrahm/ÊgebratenerÊSpargel/ÊDauphinekartoffeln 

á la Carte 31,50 € 

UnsereÊWeinempfehlungÊÊ2019ÊVinoÊNobileÊdiÊMontepulcianoÊDOCGÊ0,1ÊlÊ5,80Ê€  

Avignonesi/Toscana/ÊItalien 

 

RhabarberÊ&ÊMascarpone 
Rhabarberkompott/ÊMascarponeeis/ÊVanilleschaum 

á la Carte 10,50 € 

UnsereÊWeinempfehlungÊÊ2022ÊTrittenheimerÊApothekeÊRieslingÊKabinettÊÊ0,1lÊ5,00Ê€ 

AnsgarÊClüsserath/Mosel 

 

3ÊGangÊMenüÊ42,50Ê€ 

WeinempfehlungÊ15,80Ê€ 

UnsereÊWeinempfehlungÊbeinhaltetÊ0,1ÊlÊdesÊjeweiligenÊWeinesÊ 



Dessert 
 

„Rhabarber & Mascarpone“        10,50 € 

Rhabarberkompott/ÊMascarponeeis/ÊVanilleschaum 
 

Gebrannte Zitronentarte      Ê   10,50 € 

mitÊHimbeersorbet 
 

Parfait von Lotters Maibockbrand       10,50 € 

mitÊKnuspermalzÊundÊAnanaskompott 
 

„Eis & Heiss“           ÊÊ9,50 € 

Vanilleeis/ÊWaldbeeren/ÊGewürzcrumble 
 

Cheese-Cake modern interpretiert       10,50 € 

Frischkäse/ÊErdbeersorbet/ÊSchokocrumble 

Unsere Weinempfehlung  2022 Pius Auslese 5cl/ 5,80 €  

Klaus Peter Keller/ Rheinhessen 

Käse 

Kleine Auswahl an Rohmilch Käse       18,00 € 

5ÊSortenÊjeÊnachÊTagesangebot,ÊmitÊFrüchtebrotÊ&ÊFrüchtesenf 
 

Unsere Weinempfehlung 20 Years  Graham´s Tawny Port 5 cl /6,00 € 

Graham´s Port/Portugal 

 

AlleÊPreiseÊsindÊinklusivÊderÊgesetzlichenÊMehrwertsteuer. 

BeiÊBeilagenänderungÊ2,00Ê€ÊAufwandpauschale. 



 

 

 

 

 

 

 

On fire - Steak‘s 
 

 

 

 

 Rinderhüfte    ÊÊÊÊÊRumpsteak    ÊÊÊEntrecôte 

180Êg 19,50Ê€    180ÊgÊ 20,50Ê€    180ÊgÊ 20,50Ê€ 

250Êg 25,00Ê€    250Êg 27,00Ê€    250Êg 27,00Ê€ 

 

 

 

 

 

 

 Rinderfilet     Kalbsfilet    Putensteak 

180Êg 26,00Ê€    180Êg 25,00Ê€   180Êg 19,50Ê€ 

250Êg 34,50Ê€    250Êg 33,00Ê€   250Êg 25,00Ê€ 
 

WahlweiseÊauchÊandereÊSchnittgewichteÊmöglich!Ê 

Beilagen 

Pommes,ÊBratkartoffeln,ÊWedges,ÊmediterranesÊGemüse,ÊPfeffersauce,Ê 

Ofentomate,ÊBohnenragoûtÊ,Salzkartoffeln,ÊSc.ÊHollandaiseÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ 

je Beilage 4,50 € 

200 g weißer Spargel 12,50 €, 200 g grüner Spargel 11,00 € 



LottersÊKlassiker 

RagoutÊfinÊÊimÊNapf          ÊÊÊ  ÊÊ8,50Ê€ 

mitÊToastÊundÊZitrone 

HausgemachterÊSchieböcker        Ê  11,50Ê€ 

mitÊBrot,ÊZwiebelsalatÊundÊSauerkrautsalat 

FrischerÊHackepeterÊmitÊEigelbÊundÊZwiebel     ÊÊÊÊÊ  13,50Ê€ 

Gewürzgurke,ÊButterÊundÊBrot 

TomatensuppeÊ         9,90Ê€ 

mitÊButtercroûtonsÊundÊKräuterrahm 

ErzgebirgischeÊSaureÊSchwamme     9,90Ê€ 

mitÊgebratenerÊWienerÊundÊBrot 

HirschgulaschÊ           ÊÊÊÊ  22,50Ê€ 

mitÊWaldpilzen,ÊPreiselbeerenÊundÊSpätzle 

SchweineschnitzelÊ„Braumeister“      ÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ  18,50Ê€ 

mitÊSchinkenÊundÊKäseÊgefüllt,ÊBratkartoffelnÊundÊSchüttelsalat 

SchweinerückenÊnachÊStrindbergÊArt      ÊÊÊÊ   18,50Ê€ 

Senf-Ei-KrusteÊ,ÊBratkartoffelnÊundÊSchüttelsalat 

ErzgebirgischerÊSauerbraten        ÊÊÊ  19,90Ê€ 

mitÊkaramellisiertemÊRotkohlÊundÊgrünenÊFratzenÊ 

FratzenÊderÊ„Lachsige“          ÊÊ 19,50Ê€ 

Fratzen/ÊRäucherlachs/ÊVelouté 

LottersÊTastyÊBaconÊBurgerÊmitÊPommes      ÊÊÊ  14,50Ê€ 

SchweineschnitzelÊmitÊSpargel,KartoffelnÊundÊSc.ÊHollandaise    24,00Ê€ 

 

BeiÊBeilagenänderungÊ2,00Ê€ÊAufwandpauschale. 



Für unsere kleinen Gäste 
Hähnchen– Nuggets mit Pommes Frites und Ketchup 

3ÊStückÊNuggets 7,00Ê€ 

6ÊStückÊNuggets 8,00Ê€ 

8ÊStückÊNuggets 9,00Ê€ 

 

Spirelli                       8,00 € 

mitÊTomatensauceÊundÊJagdwurst 

Kinderschnitzel             12,00 € 

mitÊGemüseÊundÊKartoffeln 

Fischstäbchen             8,00 € 

mitÊKartoffelbrei 

Portion Pommes             5,00 € 



Allergene 

Gericht    Zusatzstoffe      Allergene 

Salatvariation   Ascorbinsäure,ÊNitrit     A,H 

Tomate-Mozarella   Ascorbinsäure      A,G,H 

TatarÊvomÊOchsen   Ascorbinsäure      A,H,J 

Jacobsmuschel           A,F,G,K,M 

Waldpilzsuppe           A,G,I 

Kürbissuppe            A,G,E,I,M 

Käse             A,G;J 

Semmelknödel           A,C,G 

Gnocchi            A,C,G 

Ochsenbacke   Nitrit        A,B,G,I 

Kalbsrücken            A,C,F,G,I 

Eintopf            A,B,C,D,G.I 

Kabeljau            C,D,G,J 

Gazpacho            A,C,D,G,M 

Entenbrust            A,C,G,I, 

Tiramisu    Glyceride,ÊCarragen,ÊSorbit    A,C,G,H 

EisÊ&ÊHeiss    Glyceride,ÊCarragen,ÊSorbit    A,C,G,H 

Apfelsuppe    Glyceride,ÊCarragen,ÊSorbit    A,C,G,H 

CremeÊBrûlee   Glyceride,ÊCarragen,ÊSorbit    A,C,G,H 

Topfen    Glyceride,ÊCarragen,ÊSorbit    A,C,G,H 

RagoutÊfin    Äpfelsäure,ÊE150c      A,C,D,F,G,I,J 

Schieböcker    Ascorbinsäure      A,G,J 

Hackepeter    Eisensalze       A,C,D,I,J 

Tomatensuppe           G,I,A 

Linseneintopf   Wiener/(Ascorbinsäure,Nitrit,Phosphat,Ê  A,F,I,J 

     E300,301,330,450,472c,622) 

Hirschgulasch           A,C,G,I 

Braumeister    Ascorbinsäure,ÊNitrit,ÊPhosphat    A,C,G,I,J 

Stindberg    Ascorbinsäure,ÊNitrit     A,C,i,J 

Sauerbraten    Ribofalin,ÊAscorbinsäure     A,C,G,H,I,J 

Lachsiger    Ribofalin,ÊAscorbinsäure     A,B,D,G,I 

Burger    Nitrit        A,C,G,I,J 

    



Offene Weine 

                          0,1l         0,25 l  0,75 l 

Sekt & Champagner 

2022 Haus Secco Edition Blauer Engel trocken  3,50 €           24,00 € 

Winzerhof Stahl/ Franken 

2022 Rosé Secco trocken      0,5 l  5,00 €   25,00 € 

Matthias Schuh/Sachsen 

Weisswein 

2022 Der Weisse Schuh halbtrocken    4,00 € 8,00 € 24,00 € 

Matthias Schuh/ Sachsen 

2018 Grauburgunder Barrique trocken     6,00 € 13,50 € 40,00 € 

Edition Blauer Engel  /Matthias Schuh/ Sachsen 

2021 Riesling trocken       4,00 € 8,00 € 24,00 € 

Vierkäsehoch Edition Blauer Engel St. Antony/Rheinhessen 

2022 Chardonnay trocken       4,50 € 10,00 € 30,00 € 

Karl Haidle / Württemberg 

2023 Sauvignon Blanc trocken      4,50 € 10,00 € 30,00 € 

Oliver Zeter/Pfalz 

2022 Riesling feinherb (fruchtsüß)     3,00 € 7,00 € 21,00 €  

Nik Weis/ Mosel        5 cl 

2022 Trittenheimer Apotheke Riesling Kabinett    5,00 € 11,80 € 35,00 € 

Ansgar Clüsserath/Mosel  

2022 Pius Auslese      0,375 l  5,80 € 29,00 € 40,00 € 

Klaus Peter Keller/ Rheinhessen     5 cl  

20 Years  Graham´s Tawny Port      6,00 € 

Graham´s Port/Portugal/Portwein 

Rosé 

2022 Rosa Schuh trocken               4,00 €        8,00 € 24,00 € 

Matthias Schuh/ Sachsen 

2022 Rosé trocken        3,80 €   7,70 € 23,00 € 

Dautel/Württemberg 

Rotwein 

2022 Der Rote Schuh trocken      4,50 € 10,00 € 30,00 € 

Matthias Schuh/ Sachsen   

2022 Spätburgunder trocken      4,00 €   8,00 € 24,00 € 

Dautel /Württemberg 

2019 Laderas de Montejurra DO     4,00 €   8,00 €  24,00 € 

Emilio Valerio/ Navarra/ Spanien 

2019 Rosso Toscana IG       3,00 €   7,00 €  21,00 € 

Don Michele by Gerardo Lombardi/ Toscana/ Italien  

2019 Vino Nobile di Montepulciano DOCG   5,80 € 13,50 € 40,50 € 

Avignonesi/Toscana/ Italien 



Offene Weine aus unserem Restaurant St. Andreas 
                

 0,1 l 

Aperitif 
Champagner Bratbirne trocken (alkoholfrei)       5,00 € 

Jörg Geiger/Schmalln 

2018 Inattendue Blanc de Blancs Extra Brut              14,50 € 

Huré Frères / Champagne 

Cuveé No. 203 Brut Nature           9,00 € 

Sektgut Christmann & Kaufmann/Pfalz 

2014 XIV. Triumvirat Grande Cuvée Brut        12,50 € 

Sekthaus Raumland / Rheinhessen 

 

Weißwein 

2021 Weissburgunder  -S- trocken         9,00 € 

Dautel/ Württemberg 

2022 Limestone Riesling Kabinett         5,50 € 

Clos du Moulin aux Moines/Burgund 

2018 Nussbrunnen Riesling Großes Gewächs       9,00 € 

Balthasar Ress / Rheingau  

2021 Mandelberg Weisser Burgunder Großes Gewächs      12,50 € 

Ökonomierat Rebholz/Pfalz  

Rotwein 

2020 Cleebronner Michalsberg Lemberger Großes Gewächs    12,50 € 

Dautel/ Württemberg 

2017 Barolo DOCG Castiglione DOCG        12,50 € 

Vietti/ Castiglione Falletto/Piemont 

2009 Chambolle- Musigny Premier 1er Cru       22,50 € 

André Ziltener au Chateau à Chambolle Musigny/Burgund 

2015 Brunello di Montalcino “Piaggione” DOCG      27,00€  

Salicutti/Toscana 

        

           Süßwein        
               5 cl 

2022 Rieslaner Auslese            8,00 € 

Klaus-Peter Keller/Rheinhessen           
                0,1 l 

2008 Laurentiuslay Riesling Spätlese feinherb      10,00 € 

Nik Weis St.Urbanshof/ Mosel 

 



Ein kleiner Auszug aus unserer Weinkarte 
Auf Nachfrage reichen wir Ihnen gern unsere Weinkarte  

Schaumwein 
Sekthaus Raumland/Rheinhessen  
2017 Cuvée Marie-Luise Brut           38,00 € 
2014 Rosé Réserve Brut            42,00 € 

Weißwein 

Ma hias Schuh,Sachsen 
2018 Grauburgunder Barrique Edi on Blauer Engel Exklusiv      40,00 € 
Aromen von Birne Zitrusfrucht & Vanille,krä ig,schmelzig & intensiv 
 

A.Christmann/Pfalz 
2021 ,,Aus den Lagen“ Riesling trocken         34,00 € 
Zitrusnoten und etwas knackigem Kernobst, prickelnden und pulsierenden Säure und Mineralität 
 

St Antony/ Rheinhessen 
2016 Orbel Riesling Grosses Gewächs trocken        39,00 € 
intensive Frucht nach Kernobst und reifen Pfirsichen ,frische Mineralität  
 

Klaus Peter Keller/Rheinhessen  
2022 Riesling limestone Kabine  trocken        32,00 €  
Leicht,frisch,dezenter Alkohol,fruch g mit einem schönen Trinkfluss 
 
Andres Michael/Pfalz 
2022 Quarz & Löss Grauburgunder trocken        26,00 € 
Fruchtaromen von Birne, Apfelschale, Walnüssen und einer feinen Mineralik  
 

Andres Michael/Pfalz 
2022 Löss & Lehm Chardonnay & Auxerrois trocken       26,00 € 
Voller Vitalität und Intensität zeigt er diese Kräuterwürze & Pfirsich  

 

 

 

 

 

 

 



Ein kleiner Auszug aus unserer Weinkarte 
Auf Nachfrage reichen wir Ihnen gern unsere Weinkarte  

Weißwein 

 Mugler/Pfalz 

 Mugler Weissburgunder Reserve trocken        29,00 € 

 elegant und präzise, mit milder Säure und einer feinen Würze   

   

 Ökonomierat Rebholz /Pfalz  

 2022 Weisser Burgunder trocken          35,00 € 

 Mineralisch, frisch, mit intensiver Frucht 
  

 2022 Grauer Burgunder trocken          35,00 € 

 Fruch g, san  & trinkfreudig 

  

 Seckinger/Pfalz  

 2022 Blanc de Noir trocken            27,00 € 

 Fruch g & frisch, Aromen von Kirsche Zitrone und roten Beeren 

  

 Winter/Rheinhessen 

 2022 Riesling trocken            24,00 € 

 Frisch, mineralisch, mit dezenter Säure & viel Frucht 
  

 2022 Weissburgunder trocken          24,00 e 

 Feiner Schmelz, angenehme frische & intensive Frucht   

 

 Domaine Majas/Roussillon 

 Majas Blanc IGP             35,00 € 

 Aromen von gelben Kernobst , mediterrane Würze  und frisch  

 

 Tement/ Südsteiermark Österreich 

 2022 Sauvignon Blanc Kalk & Kreide trocken        30,00 €            
 Grapefruit, Limone, etwas Litchi & Stachelbeere, angenehmer Würze  

 

 

 



Ein kleiner Auszug aus unserer Weinkarte 
Auf Nachfrage reichen wir Ihnen gern unsere Weinkarte  

Rotwein 
   

  

 Ma hias Schuh/Sachsen 

 2016 Meissner Klausenberg Dunkelfelder trocken       35,00 € 

 Sein Du  ist markant & fruch g-herb, Aromen von Waldbeeren, reife Brombeere  

 Bertram Baltes/Ahr 

 2020 Treibgut Spätburgunder trocken         42,00 € 

 sa ig, frisch & pur, Cassis, viole en Blüten, Kirsche & roten Beeren 

 Christmann/Pfalz  

 2020 Aus den Lagen Spätburgunder trocken         42,00 € 

 In der Nase mit dunklen Beeren, schwarzen Kirschen, Pflaumenmus & Holzwürze, 

 ein Wein mit Kra  und Ausdruck 

 Klumpp/Baden  

 2019 Himmelreich Blaufränkisch trocken        38,00 € 

 zart exo sch und elegant, dezent pfeffrigen & mineralischen Würze,  

 Karl Haidle/ Wür emberg 

 2022 Kalk & Ton Lemberger trocken         30,00 € 

 Gut eingebundene Tannine ,Aromen von rote und schwarze Beeren  und schwarzem Pfeffer  

 Dautel/ Wür emberg 

 Jakob D trocken             30,00 € 

 Eine krä ig & intensive Cuveé aus Lemberger,Merlot & Cabernet 

 Aromen von dunklen Früchten wie Schwarze Johannisbeeren und Brombeeren   
  

 Heinrich/Burgenland 

 2018 Blaufränkrich trocken           32,00 € 

 Sa ige  Frucht, feinkörnigem Gerbstoff ,Brombeeren, reife Kirschen und Holunderbeeren  

 Chateau de Coulaine / Loire Frankreich 

 2019 Chinon (Gabernet Franc)          28,00 € 

 Animierende Tannine,Aromen von Kirsche, Süßholz & Schlehe 

  

   



Ein kleiner Auszug aus unserer Weinkarte 
Auf Nachfrage reichen wir Ihnen gern unsere Weinkarte  

Rotwein 

 Domaine Chavy-Chouet/Burgund Frankreich 

 2020 Bourgogne Rouge "La Taupe" AOC         40,00 € 

 Holunderbeere, Cassis und Sauerkirsche, balanciert, knackig ausgebaut und mit viel Sa igkeit  
 

 Vie / Piemont Italien 

 2020 Langhe Nebbiolo Perbacco DOC         35,00 € 

 Elegant, puris sch & klarer Mineralität, dunkle Kirschen, Scha enmorellen und Brombeere   

 Corzano e Paterno/Toscana Italien 
  

 I Fabbri/ Toskana Italien  

 2019 Chian  Classico DOCG           40,00 € 

 Mit viel frischer Frucht von Kirsche, Himbeere & Preiselbeere, eleganter Chian  
  

 Ca La Bionda/ Vene en Italien  

 2020 Valpolicella Classico DOC           30,00 € 

 Sa ig, klar & frisch, Aromen von Blutorange, Kirschen & Zwetschgen 

 Aromen von Cassis und Schwarzkirsche  
 

 Felix Callejo/Bodegas Spanien 

 2021 Flores de Callejo (Tempranillo) DO         24,00 € 

 Krä ig, intensiv & unkompliziert ,intensive & krä ige Aromen 
 

 Jimenez - Landi/Mentrida Spanien 

 2020 El Corralón             29,00 € 

 Dunkle, würzige Frucht , kompakt und elegant  
 

 Vinyes d'en Gabriel/ Montsant Spanien 

 2017 L'Heravi Seleccio            30,00 € 

 Schwarze Kirschen, getrocknete Feigen und Da eln , erfrischend und mineralische Struktur 

  


